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TECHNICKA ZPRAVA

Technologie gastroprovozu

REKONSTRUKCE KUCHYNE, DSP PANSKA
PANSKA 199, DOKSY

Uvod a zadani

Tento navrh dispozi¢niho usporadani gastronomického provozu
v rekonstruovaném objektu domova s pecovatelskou sluzbou v Doksech slouzi jako
podklad pro provedeni stavby.

Pfi feSeni se vychazelo z téchto poZzadavku objednatele:

v ramci rekonstrukce objektu domova s pecovatelskou sluzbou technologicky navrhnout
revitalizaci gastronomického provozu v souladu s hygienickou vyhlaskou €. 137/2004Sb. a
Nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 do vymezenych prostor
daného objektu.

PFi navrhu feSeni technologie stravovani se vychazelo z nasledujicich predpokladu:

e pocet vyrabénych jidel ................ccccoee cca 120-150 porci denné

e ZpUSOb Vydeje .....oevvviiiiiiiiieen, vydej personalem

o skladba jidel .........ccccvvriviiiiiiiiiieee kompletni celodenni stravovani + diety
®  POUZIta ENErgie .....ovvvvreeeeeeieeeeeeeeeee e, el. sit 230/400V

Je nutné dodrzovat ustanoveni aktualizované hyg. vyhlasky ¢.137/2004Sb., Nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004) ze dne 29. dubna 2004 o hygiené
potravin a kodex hygienickych pravidel pro predvarené a varené potraviny ve verejném
stravovani (CACA/RCP 39-1993), zejména Cast V - Provozovna: hygienické pozadavky, Cast
VI - Pozadavky na osobni hygienu a zdravi a Cast VII - Provozovna: pozadavky na hygienické
zpracovani. VySe uvedené je nutno dodrzovat nejen v navrhu, ale pfedevSim v samotném
provozu. Provozni fad a hygienicky fad ovSem neni soucasti této projektové
dokumentace.

Technologické reSeni

Cilem zpracovaného dispozi¢niho FeSeni je zajiSténi ekonomického, hygienicky
nezavadného a moderniho provozu pro zpracovani a vydej jidel. Celkové dispozi¢ni feSeni je
navrzeno podle modernich poznatki gastronomie a vyhovuje jak hygienickym, tak i
bezpecnostnim pfedpisiim stanovenym pro Upravu jidel.

Reseny gastronomicky provoz je soustfedén do tfi podlazi.

Zhotovitel je povinen v ramci své nabidky nacenit pouze spotiebi€ splfiujici nejvyssi dostupnou
energetickou tfidu dle pfislusné legislativy pro dany typ spotfebice.
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V 1.PP jsou sklady ovoce a zeleniny a hruba pfipravna brambor a zeleniny. V 1.NP je
hlavni stravovaci provoz — pfijem zboZi, hlavni sklady potravin, varna s €istymi pfipravnami,
umyvarna stolniho nadobi, umyvarna provozniho nadobi, stavajici jidelna, sklad odpadkl a
uklidova komora. Socialni zafizeni pro personal kuchyné je soucasti stavebniho projektu. Ve
2.NP je pfipravna jidel a umyvarna stolniho nadobi pro druhou stavajici jidelnu.

Jednotliva podlazi jsou vertikalné propojeny vytahy a schodisti. Jednim vytahem se
zasobuje varna ze skladd a druhym jidelna z varny.

Podrobné architektonicko-dispoziéni FfeSeni je patrné ze stavebni projektové
dokumentace.

Usporadanim jednotlivych provoznich &asti, komunikaci i technologického vybaveni se
podafilo zajistit plynuly pribéh a navaznost pracovnich postupl v jednotlivych pracovnich
usecich, vzajemné pracovni napojeni, uspornost, hygienu prace a vylouceni kfizeni Cistého a
necistého provozu.

Poznamka:

V souvislosti se zakonem ¢&. 174/2003, ktery doplfiuje hyg. vyhlasku ¢.
107/2001Sb. a precizuje dalSi, je nutné, aby si budouci provozovatel v gastroprovozu
zajistil systém kontrolnich a kritickych bodt (HACCAP).

Provoz kuchyné

Vlastni kuchyné je pfizpusobena ke kone¢nému tepelnému zpracovani surovin a jejich
naslednému vydeji. Kapacitné by méla vyhovovat vyrobé jidel, jejichz sortiment je popsan
v Uvodu. Kazdy z provoznich Useku je vybaven dostatecné vykonnou technologii pro uvazovany
pocet jidel.

Zasobovani gastroprovozu je zajisténo vstupem z ulice a odtud chodbou k vytahu do
1.PP nebo pfimo do skladl potravin ¢i denniho skladu v 1NP.

Skladové hospodarstvi kuchyné pro uchovavani zbozi je vzdy déleno na zakladé
druhovosti surovin a povoleného sousedstvi. Detailni uloZeni jednotlivych surovin v ramci
sklad bude feSeno vramci zpracovani planu HACCP. Kapacita skladl je dimenzovana
minimalné na 4denni zasobu provozu tak, aby se zajistily suroviny pro vyrobu i pfes vikendy,
statni svatky a pfipadné mimoradné udalosti.

Soucasti dispozice jsou jesSté nepotravinaiské sklady (sklad bioodpadu, sklad
chemie...).

Varna, tedy dokondéovaci kuchyn, jako celek se sklada z téchto pracovnich useku:

usek vytluku vajec

usek pfipravy syrového masa
usek Cisté pripravy zeleniny
pfipravna tésta
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usek pfipravy teplych jidel

pfiprava svacin a studené kuchyné
plnéni transportnich obal
umyvarna stolniho nadobi
umyvarna provozniho nadobi

©oNoOO

1. Usek vytluku vajec - je vybaven umyvadlem s paZnim ovladanim a hygienickou
sestavou spole€ny s usekem pfipravy syrového masa, pracovnim stolem a podstolovou lednici.

2. Usek pfipravy syrového masa — je vybaven chladicim stolem s dfezem na uchovani
masa, pracovnim stolem, $palkem na maso, kutrem a nasténnymi policemi.

3. Usek ¢isté pripravy zeleniny - zde se bude pfipravovat zelenina slouzici k okamzitému
tepelnému zpracovani, Usek je vybaven chlazenym stolem s dfezem na uchovani opracované
zeleniny, pracovnim stolem a stavajici krajeCkou zeleniny.

4. Priprava tésta — tésto se bude zpracovavat na pracovnim stole s bukovou deskou a
v universalnim stavajicim robotu.

5. Usek pripravy teplych jidel — hlavnim Gsekem varny je varny blok, kde je soustfed&na
varna technologie, ktera by méla splfiovat jiz vySe uvedena kritéria vykonnosti, kvality a
bezpecnosti prace. Varny blok je vybaven klasickou varnou technologii — elektrickym sporakem
se sklokeramickou deskou prevazné urcen pro diety, dvéma varnymi kotli, které jsou doplnény
multifunkénim aparatem a stavajicim konvektomatem pro 10x GN1/1, ktery je posilen jesté o 6x
GN1/1. Nad varnym blokem jsou umistény odsavace par s tukovymi filtry a osvétlenim pro
docileni lepSi viditelnosti (viz projekt VZT).

6. Priprava svacin a studena kuchyné - zde se budou pfipravovat dopoledni a odpoledni
svadiny a zeleninové salaty. Usek pokraduje pfipravou teplych napoji. Je vybaven chlazenym
stolem s dfezem, pracovnimi stoly, stavajicimi spotiebiCi (nafezovy stroj, kraje€ chleba) a
vyrobnikem napojl s pojizdnymi kontejnery.

7. PiInéni transportnich obalii — usek je vybaven vydejnim udrZzovacim vozikem
s elektrickym ohfivanim a pracovnimi stoly. Zde se budou plnit tablety, jidlonosiCe a termoporty
k dalSimu vydeji. Zabéhly systém transportu a nasledného myti zGstava stavajici.

8. Umpyvarna stolniho nadobi — pro myti stolniho nadobi z jidelny slouzi umyvarna, ktera
je vybavena pfijmovym mycim stolem s dfezem a oplachovou sprchou a mycim strojem na
nadobi. Cisté nadobi se bude ukladat v nerezovém regalu k op&tovnému pouziti. Odpad se
shazuje do uzaviratelné omyvatelné nadoby a odnasi se k likvidaci do skladu odpadk, kde je
umistén kompostér a chladici skFifi pro odpad, ktery nelze v kompostéru zpracovat.

9. Umyvarna provozniho nadobi - je vybavena mycim stolem s dvoudilnym dfezem a
oplachovou sprchou. Po umyti se nadobi bude ukladat nerezovém regalu a GN v regalovém
voziku.

Soucasti dispozice je i prostor pfipravy pokrml pro jidelnu. Zde personal provadi
pfipravné prace pred pfichodem stravnik( do jidelny.
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Detailni feSeni je patrno z vykresové dokumentace a se soupisu stroju a zafizeni.
Energeticka bilance

Celkova hodnota instalovaného pfikonu elektrické energie bude stanovena souctem
pFikond instalovanych zafizeni.

- Elektricka energie z rozvodni sité 3 x 230/400V, 50Hz
e celkovy instalovany pfikon el. energie 128 kW

- Pfedpokladana soucasnost je cca0,7.

V téchto hodnotach neni zapoé&teno zafizeni na ohfev TUV ani zafizeni instalovana v
ostatnich ¢astech provozu.

Energetické potifeby jednotlivych zafizeni jsou patrny se soupisu stroju a zafizeni -
Specifikace a z projektd jednotlivych pFislusnych profesi.

Pozadavky na stavebni konstrukce

Dvere:

Druh a uprava dvefi se fidi provozem a uCelem mistnosti tak, aby byla zajisténa
dostateéna $itka prachod(l a dale pozadavky pozarné bezpeénostnich predpist. Sitku dvefi je
nutno volit téz s ohledem na instalaci technologickych zafizeni. Vnitini i vnéjSi dvere, jimiz se
dopravuje zbozi, nemaji byt opatfeny prahem.

Podlahy:

Podlahy vSech provoznich mistnosti musi byt lehce omyvatelné, snadno Cistitelnég,
trvanlivé, odolné proti mechanickému poskozeni, bezprasné, nehluéné a nesmi byt kluzké. V
mistnostech s vihkym a mokrym provozem musi byt vodotésné.

Povrchy stén:

Povrchy stén se fidi u€elem mistnosti. Veskeré vyrobni prostory (umyvarny nadobi,
pfipravny) se opatfuji obkladem z keramickych obkladaéek do vySe minimalné 1,8 m. Ve vSech
ostatnich mistnostech musi byt provedeny omitky stén a stropu hladké Stukoveé, pouze mistnosti
technického pfislusenstvi mohou mit omitku vapennou hladkou. Prostory hygienického
pfislusenstvi musi byt opatfeny obkladem z keramickych obkladaéek do vySe minimalné 1,5 m.
Stény hlavnich dopravnich cest je vhodné opatfit ochrannymi listami ve vySi cca 30 - 40 cm.
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